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Por qué la paella es el
plato perfecto para el
team building culinario

« Unequipo, un objetivo — Colaboracion unida a
través de mas de 10 pasos compartidos con roles
definidos.

* La"mesaredonda” definitiva — La paella circular
elimina jerarquias y concentra a todo el equipo.

« Unlogro culturalmente poderoso — Genera un
sentimiento de orgullo compartido y un recuerdo
duradero que fortalece los lazos del equipo.

+ Inclusivo y escalable para todos — Se adapta a
cualquier dieta y tamaro de grupo (de 8 a mas de
100 personas), ajustdndose a cualquier agenda
corporativa.

) Paella Barcelona
S COOKING SCHQOL‘




J

E-; Chefs-facilit res exg T -y

s

nhza de marcas destacada

) Paella Barcelona
S COOKING SCHOOL



Nuestros Clientes

“El taller superoé nuestras expectativas.

El formato aseguré una participacion

plena de una manera divertida y fluida.

Una experiencia sumamente atractiva
que recomendamos sin duda.”

— Jamie Gordon, Gerente Comercial en
Shell International
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https://paellabarcelona.com/pdf/cooking-spaces-en.pdf
https://paellabarcelona.com/pdf/espacios-es.pdf
https://paellabarcelona.com/pdf/espacios-es.pdf
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~ Cada equipo recibe
una lista de la compray un
_ Presupugsto.
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https://www.youtube.com/watch?v=w4VyXtFh6v0
https://www.youtube.com/watch?v=bcGKVyGVWuU
https://www.youtube.com/watch?v=w4VyXtFh6v0

Necesidades
Dietéticasy FIeX|b|I|dad

« Nos adaptamos con maestria a cualquier
necesidad dietética. Cuéntanos tus restricciones
después de reservar, y personalizaremos las L ™

recetas y los equipos.

- Cocinamos diferentes paellas
simultdneamente:
v' De marisco
v' Decarne
v’ Arroz negro

v' Vegana.



Nuestros Ingredientes

Trabajamos exclusivamente con ingredientes locales de
alta calidad para que disfrutes de los sabores
auténticos y vibrantes de la_cocina espanola,

arraigados en.la tradicion.
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Equipos

Ajustamos la estructura de los equipos segun
tus objetivos. Los participantes se dividen
en pequefios grupos colaborativos. Cada
equipo elige a un capitdn y crea su propia

identidad.

Para obtener resultados 6ptimos, puedes optar
por disefiar los equipos en base a tus objetivos
estratégicos—ya sea integrar diferentes
departamentos, unir equipos de proyecto o
fomentar nuevas conexiones internas.
Alternativamente, nosotros podemos facilitar la
mezcla para garantizar una experiencia
dindmica y atractiva para todos.
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Garantizamos una experiencia 100%
interactiva y participativa. Cada miembro
obtiene un rol practico en el proceso de cocina
a través de nuestro divertido sistema de
asignacion de tareas por sorteo, lo que
asegura la participacion total de una manera
dindmica y ludica.
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Condiciones y Precios

« Duracion: 3.5 horas
« Idioma: Inglés o Espaniol

« Tarifas: Personalizadas segln el tamafo de tu grupo.

Solicita tu presupuesto:
Email: hello@PaellaBarcelona.com
WhatsApp: +34 633 795 660

Nuestros honorarios para talleres educativos
corporativos estan exentos de IVA.

Todos nuestros Talleres de Cocina son cursos 100% practicos donde aplicamos el método
de "Aprender Haciendo". El servicio completo que ofrecemos a nuestros clientes es exclusivamente

.:
de formacion culinaria para los participantes, y no es de naturaleza recreativa. ~
p p P y ) Paella Bar
EH COOKIN:



mailto:hello@PaellaBarcelona.com
https://web.whatsapp.com/send?phone=633795660&text=
https://web.whatsapp.com/send?phone=633795660&text=

Contdctanos

72 Paella Barcelona
DCOOKING SCHOOL

+34 633 795 660

hello@PaellaBarcelona.com
PaellaBarcelona.com

Barcelona Locations:

Carrer del Notariat, 8 — Main Space (HQ)
Carrer de les Carretes, 12 - Second Space



https://web.whatsapp.com/send?phone=633795660&text=
https://web.whatsapp.com/send?phone=633795660&text=
mailto:hello@PaellaBarcelona.com
https://paellabarcelona.com/
https://maps.app.goo.gl/Mj3JXw9Qraxu62YM6
https://maps.app.goo.gl/Mj3JXw9Qraxu62YM6
https://maps.app.goo.gl/Mj3JXw9Qraxu62YM6
https://web.whatsapp.com/send?phone=633795660&text=
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